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=== *&_ Champignon- Blumenkohl- Kalfc?)?‘fgeize . Tomatencremesuppe Lauchcreme- Ge.ﬂijgelliraft.suppe Ge:juseec:sirtne—
VORSPEISE: U Cremesuppe mit cremesuppe mit } PP mit Créme Fraiche und suppe mit mit GemUseeinlage PP
Croutons Mandelbladttchen mit gebratenen Pinienkernen Croutons (veget. Alternative gebratenen
Speckwiirfeln méglich) Speckwiirfeln
gebratenes gebackenes edimpftes gebratenes gedampftes
Schollenfilet auf Seelachsfilet mit & P! . gebratenes Lachsfilet Matjesfilets nach Rotbarschfilet mit Lachsfilet mit
. Rotbarschfilet mit . . . N
Fisch Bandnudeln mit Kartoffelwedges, Dijon-Sauce mit Sauce Hollandaise, Hausfrauenart Zitronenbutter, gerdstetem
Tomatensauce & Remoulade & Carten em[]se’ & Petersilienkartoffeln & mit Salzkartoffeln & Ofengemiise,
buntem buntem & gediinstetem Brokkoli Bratkartoffeln buntem Krautersauce &
. . Bratkartoffeln .
Beilagensalat Beilagensalat Beilagensalat Ofenkartoffeln
Schweine-
gebratenes Schwew:‘fistchnltzel gefillter Kasselerbraten gekochtes S;g:;;iilnngt
Rinderbraten an Nackensteak mit . Putenrollbraten mit mit Rindfleisch in -
. Champignonrahm- ; . Kdse
HAUPTGANG: Fleisch Rotweinjus, dazu Rahmsauce, cauce Paprika-Rahmsauce, Burgundersauce, Meerrettichsauce, iiberbacken
: Kaisergemiise & gebratenen ; gerOstetem Sauerkraut & Lauch-Mé&hren- !
; . Bratkartoffeln & . .. Ofenkartoffeln,
Kroketten Zwiebelringen & buntern Ofengemiise & Kartoffel- Gemiise & Sour Cream &
Réstitalern . Petersilienkartoffeln Méohren-Stampf Salzkartoffeln
Beilagensalat buntem
Beilagensalat
warme.Cous.cous- gebratene Paprika- ge.:bratene Pllzpfar?ne Spinat-Gemiise- . .
Bowl mit Julienne- . . . in Rahmsauce mit . Indisches Linsen-
tarisch Cemiise und Nudeln mit Reispfanne mit Schubfaudeln und Lasagne mit curry mit Kartoffel-
vegetarisc - Gemiise & Joghurt-Minz- up . . Tomaten- und Ty Brokkoli-Auflauf
eingelegter . sautierten Zwiebeln im , SiRkartoffeln
stiBsaurer Sauce Sauce .. Béchamelsauce
Schalotte Parmesankdrbchen
. Milchreis mit Mascarpone- . . Schokoladen-
DESSERT: Toffifee-Dessert Apfelkompott Quarkcreme mit Tiramisu Rote Criitze mit Créme Brilée pudding mit
mit Haselniissen . . Vanillesauce
und Zimt-Zucker roten Friichten Fruchtsauce

Tischreservierungen nehmen wir gern personlich oder unter
Tel. 04846-699 048 entgegen. Wir freuen uns auf lhren Besuch.

Fir Allergiker halten wir eine Ubersicht der Allergene in unseren
Speisen bereit. Sprechen Sie uns gerne an.

Gern servieren wir Ihnen nach Voranmeldung auch vegane Speisen.




